Le ROTARY CLUB NYON-LA COTE

vous propose pour la troisiéme année une soirée sportive

La voile et la pétanque

Aux Abériaux a Prangins, le mardi 12 aolit 2014
des 16 heures

Les membres de la commission des programmes ont demandé a
Christophe Challande et Georges Gasser d’organiser comme l'année
derniére une soirée autour de deux passions:

La voile et la pétanque.
Nous vous donnons rendez-vous au port des Abériaux a Prangins
a 18 heures.
La pétanque:

Christophe Challande organisera un concours de pétanque,
décontracté... Si vous avez des boules, ne les oubliez pas, merci!
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En méme temps, pour les amateurs de la voile, A
Georges Gasser vous invite a une initiation et une petite A
sortie sur son voilier au départ du port de Prangins. *: ‘ ]
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Apres l'effort, le réconfort avec un apéritif organisé pour | _—
tous sur le terrain de pétanque.
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La paella:

Vers 19h.30, nous prendrons une paella géante au restaurant du port des Abériaux (qui se trouve sur
place). Ceux qui n’aiment pas cette spécialité pourront demander une viande a la place.

A noter que ceux qui ne désirent pas participer a la pétanque ou a la voile, peuvent nous rejoindre
pour I'apéritif vers 18h30 ou directement au restaurant vers 19h30.

Le prix du repas est fixé a env. CHF 60.-, boissons comprises. (Une facture sera envoyée).

Contrairement a ce qui a été annoncé au programme, il n’y aura pas de renvoi en cas de mauvais
temps, une tente sera installée et 'ambiance restera au beau fixe...

En attendant le plaisir de vous rencontrer a cette occasion, nous vous adressons a tous nos
cordiales salutations.

QL
Bulletin d’inscription a envoyer ou faxer jusqu’au 8 aolt 2014 au plus tard a
Louis Challande, Tél. 022 361 46 36, Fax 022 994 35 43, E-mail: louis@challande.ch

Je m’inscris pour la soirée Pétanque et Voile a Prangins du 12 aoit 2014
Personnes pour paella:

Pour I'équipe du programme: Georges Gasser et Christophe Challande

Nombre de personnes pour Pétanque:

Nombre de personnes pour la voile: Personnes pour viande:

Nombre de personnes au total:
Nom:




